


TRIS DI FORMAGGI & MIELE 9

Selezione di formaggi serviti con miele al
peperoncino, miele al bergamotto & miele di acacia

con zafferano dell’Az. agricola Malaspina (7)

 INSALATA Dl_'MARE
Seppie*, tenero polpo*, gamber/ cotti al vapore
aceto & o/J.o evo (2 3, 74)

POLPO ARROSTICCIATO SU 14
-_VELLUTATA DI CECI o b

Tentacoli di po/po scot’fdfo alla p/asfra serwfo su

crema di ceci, cozze &_po_mod_or/n/ confit (7_4)_

5

'PEPATA INCOZZATA

Pepafa di cozze servn‘a con pomodoro p/ccanfe &

crostini al rosmar/no (159, JE

5 .";‘

POLPETTE CUORE&SAPORE BEACH 9

Po/peffe** di manzo & po//o con  verdure saltate
avvolte in panafura croccanfe di panko servite con

maionese alle carote (1, 4, 9)


https://www.amazon.it/etichette-trasparente-ispessito-visualizzare-cartellini/dp/B0CGLYMNYP/ref=sr_1_6?sr=8-6
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IL ROSSO & LO SCOGLIO 15

Spaghettone alle vongole & tartare di gambero.
rosso®**, pomodorini, bisque & scorza di limone (1, 2,
9, 14) =

CALAMARATA AL PISTACCHIO SICILIANO 14

Gamberi**, ca/amarl y pesfo di plsfacch/o siciliano &
b/sque (1, 2, 8 9, 74)

SPAGHETTONE ALLE VONGOLE VERACI %
‘. Vongo/e ag//o & prezzemo/o (T 74)

MEZZO PACCHERO CON COZZE 12
&PECORING. . . " o3

Cozze, pecor:no pcrtcn‘e porro agllo & prezzemo/o (1, 7, 14)

--;.SPAGHETTONE CUORE&SAPORE BEACH 15

Crema di. mirtillo, Iardo di co/onnafa fuso & miele di acacia (Az.
‘De F///ppo Saver/o) con ve/lufafa di zafferano, tartare di gambero
rosso** & granel/a di plsfacchlo (1 2)

-GNOCCHI RUSTICI CON GUANCIALE & 513
3 PISTACCHIO SICILIANO

GuanCIa/e pesfo di pfsfacch/o con granel/a i 7 8) -

GNOCCHI AL POMODCR_O 8

- Pomodoro, carote, cipolla & sedano (1, 9)
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FILETTO DI TONNO & FRUTTI ROSSI 17

Filetto di tonno* scottato con sesamo tostato su

crema di lamponi freschi (3, 11)

FRiTT_URA.'D__i' CALAMARI* & PARANZA** LT

GRIGLIATA MISTA (MIN 2 PERSONE) 40

Tonno ; spada gamberom ca/amaro & orafa* (2,3,14)

FILETTO ALLA DEMI GLACE 18

| Filetto di scoﬁona coﬁo a bassa femperafura servito con

. demi-glace (2 3,14) 8%, it o \
COTOLETTA Dl POLLO* =10
(1, 4) Py

_ bk, BRACIOLE DI CARNE** (PZ. 5) 5
INSALATA VERDE' 3,5 R -\

INSALATA CALABRESE 5  BRACIOLE DI PATATE** (PZ.10) 5
b 'po_mo'dér[,- cipolla e origano _ (1 4)

NUGGETS* (PZ. 6) 4
(1, 4)
PANINO CON COTOLETTA

Insalata & maionese (1,4)

 PATATINE FRITTE* 4
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ACQUA PICCOLA
ACQUA GRANDE

COCA COLA 8
COCA COLA ZERO
FANTA. - idiie o
BRASILENA
GASSOSA A
THE LIMONE/PESCA (LATTINA)'-'_'"“.""". |
SCHWEPPES TONICA/LE‘MON '
'REDBULL !
CRODINO

'CAMPARI

! 'SPRITZ |
o PROSECCO AL CALICE
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"NASTRO AZZURRO
BECK'S :
HEINEKEN
CORONA
TENNENT’S

CERES
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IUZZOLINI BIANCO i s
IUZZOLINI ROSATO wha o g - 15
-4 IUZZOLINI Rossq_ ai Vg S TR TS
- LUMARE (i n T e - i ey

[ MADREGOCCIA L it e
T MALVASIE SAUVIGNON S e e 23
I : COLLI DI GINESTRA i 23
S

' GRECO BIANCO STATTI S T 25

- 'BLUETTE STATTI SR e 25

VINO DELLA CASA BIAN j.'o/ROSATo (ILT) s 10
_ CALICE DELLA CASA & |

20
w

~ AMARO SILANO 2
 AMARO DEL CAPO 5 A -

JAGERMEISTER : 2,
PETRUS S ol

 GRAPPA BARRICATA
’ JACK DANIEL’S

LIQUIRIZIA
LIMONCELLO
BAILEYS
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FRUTTA A GUSCIO

1 ’ﬁ CEREALI CONTENENTI GLUTINE 8

CROSTACEI 9 SEDANO
PESCE 10 SENAPE
a 9
UOVA 11 S47?,  SEMIDISESAMO
@3

ARACHIDI 12 % SOLFITI

SOIA 13

; % LATTE E DERIVATI 14

o

LUPINI

MOLLUSCHI
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| NUMERI RIPORTATI“‘SOPRA SON@{IZDEII_-R _ERJMENTI UTILIZZATI PER
RIC@NOSCERE GLI ALLERGENI ALL" INT-E'RNO DI @GNI SINGOLO PIATTO
; MEDEL NOSTRO MENU :

Genh/e c/lenfe per qua/s:as: u/ferlore*/nforma-','o.ne su sostanze e

a//ergenl & poss:b:/e consultare /apposn‘a documenfaz:one che verra

o

~ fornita élal persona/e in serv:zro su I‘ICFHeSfG

*PRODOTTO SURGELATO
**PRODOTTO ABBATTUTO

Prodotti surgelati e abbattuti verranno

segnalati all’interno del nostro menu con i

. simboli sopra elencati
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